
马铃薯杂志
，

第 �卷
，

第 �期
�

����

护�的的的的的 呀

� 国外科技 芝
� �

‘ ’ 一，飞
一 �

忿的的的的的的 �

马铃薯新用途育种的开发
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前
、 一

曰

����年的 ���万吨产量是 日本马铃薯

生产的顶峰
，

以后相继减少
，

到 ���� 年下

降至 ���万吨
，

其后又反而增加
，
����年

则超过了 ��� 万吨
�

产量增加的主要原因是

油炸马铃薯片消费量剧增造成的
�

马铃薯油

炸片消费的增加是 由 ����年育成的专用品

种
“

丰白
”

支撑的
�

这个品种 ����年全国栽

培面积达 ����万公顷
，

其产量几乎全部用

于加工
。 “

丰白
”

马铃薯油炸片曾战胜过关国

产的成型油炸片
，

以后数年间从国外进 ���的

马铃薯制品减少了
�

可是到 ���� 年进 ��里

又转而增加
，

最多的 ����年则达 �� 万吨
�

进 口量增加的原因
，

一方而是由于 日元升

值
，

内外价格差别扩大
，

也与关国马铃薯协

会极力推销有关� 最终使 日本消费者转向美

国马铃薯油炸片
�

另一方而是由于 日木食品

界和关系者被马铃薯油炸片的增加所扰乱
，

不懂得消费新闻的变化
，

对于新制品的开发

和积极育成相应的品种努力不够
�

所以
，

以

����年分界
，

日本的马铃薯炸片销售急剧

减少
，

虽然采取了应急对策
，

但为时已晚
�

就育种而言
，

必须先于 ��年预测其需

要
�

事先对出乎预料的危险有精神准备
，

然

后决定目标
，

搜集原始材料
，

进行选育
，

为

了事先获得信息
，

应欢迎青年人特别是女性

到研究室来访
�

召开烹调讲习班或到食品店

和西餐馆去研究他们需要的情况
�

以高产为

主要 目标的时代只要长时间在圃场工作
，

详

细进行观察是育种成功的标准
，

而对于开发

新用途的育种来说
，

育种工作者和消费者及

使用者能经常联系
、

合作
，

则是育成新品种

的关键
�

� 马铃薯特性和其运用

��� 高产及对不良环境的适应性
卜

马铃薯的最大特性是高产及对不良环境

的适应性
�

这两个特性使马铃薯成为高产作

物
。

那么
，

马铃薯的高产水平如何
，

开发育

种和提高栽培技术能达到什么程度�去年 日

木全 国马铃薯每公顷平均产量是 ��
�

�吨
，

北海道是 ��
�

�吨
，

网走地 区则达到 ��
�

�

吨
�

十胜地区的高产记录为每公顷块茎产量

��
�

�吨
，

淀粉产量是 ��
�

�吨
�

正在进行的

高产育种中
，

有 比现有品种更高的品系
，

配

合栽培技术的提高
，

可望获得更高记录的新

品种
�

与此同时还要考虑到适应性 �包括抗

病虫害在内的不良环境�
，

扩大新的产地
，

并保证稳定供给及降低成本等所有的需要
�

��� 早熟与高产

与高产并列的马铃薯特性是生育期短
，

在北海道是 �月上旬到 �月上旬
，

在鹿儿岛

是 �月上句到 �� 月下旬收获
，

这是因为马

铃薯品种的熟期与其品种对 日照长短有不同

感应决定的
�

在长 日照条件下的北海道马铃
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薯会由早熟变晚熟
�

在短 日照条件 下的西南

部温暖地方
，

秋
、

冬栽培的普通品种熟期之

差则极小
，

所有品种的熟期是由萌芽到现蕾

期的分化决定的
�

熟期之差别是萌芽前后的

生长量
，

如果初期发根见多的品种
，

且土壤

肥沃
，

则大薯率就多
�

同时生长停止期延

迟
，

所以高产
�

在长琦育成的秋播品种
，

在

北海道栽培时传遍晚熟
，

就是这个原因
�

总

之
，

马铃薯品种的熟期和产址受栽培期间的

日照长短彭响极大
�

� 食用及加工特性的利用

�� 淀 粉

马铃薯淀粉衍年生产近 �� 万吨
，

它和

其他淀粉的特性有明显的不同
�

如甘薯淀粉

��� 以上用 于搪类
，

而马铃薯淀粉有 ���

是用 �
“
制作粉丝等固有的用途

�

除一般特性

外
，

马铃薯淀粉具有糊化温度低
、

粘度最

高
、

膨润度和溶解度大
、

糊液的透明度高等

优良特性
�

这些特性在不�����品种之间差异较

大
�

所以
，

应该以用途的不同
，

选定相应原

料品种
�

例如粒径大的
“

红丸
”

品种需要就

多
，

灰分多的
“ ， 少丫 � 材

’

�粉吹雪�品

种
，

则不受欢迎
�

相反
，

磷酸含虽多的
“

北

海 ��号
”

品种的淀粉
，

对作为特殊化学工业

用则受人注 �
�

因此
，

在育种上应研究这些

淀粉原料的品种间差异
，

以满足 日益扩大地

马铃薯淀粉的需要
�

�� 蛋白质

马铃薯蛋白质含量在 ��左右
�

在蛋白

质中还含有许多游离氨基酸
�

它对人类及家

畜具有很高的营养价位
�

加上总卡路里中蛋

白质所占的比率是 ��
，

在主食品中是较高

的
，

作为淀粉原料也有希望育成低蛋白品种

的呼声
�

但作为食品
，

当然是希望育出高蛋

白的品种
�

所以
，

从长远来看
，

育种以高蛋

白为口标是应该的
�

高蛋白育种在 日本还未进行
�

俄罗斯等

东欧各国已经进行
�

目前
，

此类品种占育成

的品种约为 �� 一 ��
�

今后应进行高品质

和高蛋白综合性育种
�

�� 维生素

在马铃薯中含有各种维生素
，

其中以维

生素 � 最丰富
�

它曾经作为航海食品和越

冬食品对人类历史有很大贡献
�

但在蔬菜生

产丰富的 日本
，

对它关心是不够的
�

在北欧

和东欧各国育成维生素 � 品种的同时
，

还

在调制法上积极的运用维生素 �
�

在北欧
，

人们在做菜的前一天
，

有的把马铃薯剥皮切

开放置起来
，

能使维生素 � 增加 ���
�

如

能将此法普及开来
，

可使人摄取维生素 �

虽增加 ��左右
，

但是因 日本的马铃薯主要

品种
“

男爵
’

削皮后发失褐变
，

此法不能用
�

关于 日本马铃薯品种维生素 � 的含量

还没有调查报告
�

梅村芳树对贮藏的马铃薯

进行分析
，

发现品种间差异近 �一 �倍
�

说

明育成高戮生素 � 品种是可能的
�

所以应

该选育高维生 素 � 的 品种
�

开拓新 的食

品
，

以满足消费者的需要
�

�
�

� 低生物碱

马铃薯内含有生物碱
，

其中的茄硷 �龙

葵素�由于 日光的照射
，

在生成的芽中
，

含

虽较多且有毒性
，

这是众所周知的
�

日木人

做菜时
，

一般都把马铃薯块茎的皮削掉
，

用水瓢洗后煮成汤
，

认为这是消除碳硷的对

策
�

其实由于碳硷加热分解出一种叫
‘
丸 �

·

办
’

的物质
，

所以对块茎
，

无论是带皮烧或

者是煮
，

毒性都是很大的
�

尽管削皮煮后能

减轻点毒性
，

但这种作法又被生物硷把马铃

薯 的香味和维生素 � 等水溶性成分除掉

了
�

马铃薯生产先进的国家
，

如西欧
、

北美

等国都是把马铃薯带皮做菜吃
，

因为马铃薯

皮富有营养
，

有香味
。

生物硷品种间差异很大
�

梅村芳树对

��� 个品系进行感应试验
，

含
“
元 �

’

办
”

最多



马铃薯杂志
�

第 �卷
，

第 �期
�

��，�

的是主要品种—
“

男爵
” �

对于
“
元 �

’

办
’

的

食味检定
，

以前是用水煮 �削皮�法
，

此法

检出困难
�

只有带皮煮后用 �匕子系统调理才

易检出
�

对育成低生物硷的品种
，

直接开发

新的用途
，

日前虽还没有接轨
，

但若把 日木

的马铃薯料理法改革成西欧的方式
，

使消费

者知道马铃薯木来的味道
，

以期和需要联接

起来也是很必要的措施
�

当然
，

重要的是应该积极育成含生物硷

低的品种
，

并加强收获后防止 日����吸射和贮

藏等措施
，

这是人们所期待的
�

�� 去皮褐变和调制后黑变

在当前蔬菜商品化盛行的时代
，

无论是

把马铃薯削皮切断或加上成地产风味的必需

品出售
，

对
’

马铃薯削皮 切断后变成褐色或调

制后变成黑色
，

已成为人们忧虑的问题
。

因

为马铃薯块茎 削皮切断后
，

由 �
二

氧化酶活

化
，

约 �� 分钟后则变成褐 色
�

炭个小��寸后

则变成黑色
�

防止氧化酶活化的方法
，

有的

采用水浸
，

或装人真空的装释等
，

但都效果

不大
。

所以不少业者寻求育种部门能够选育

出不褐变和不黑变的品种
�

对此 日木曾对

保存中的 ��� 份品种进行试验
，

发现有 ���

份品种 �占 ��� �不发生褐变
�

其中还有

��份品种 调制后 也未见黑变
，

因此育成不

黑变的品种是有希望的
�

� 建立有效的育种体系

��� 缩短杂交育种的年限

为使消费必需品多样化
，

以前那种需要

�� 年的育种休系已不适应了
，

应考虑至少

缩短成 �年
。

对现在进行杂交当年所获得的

种子
，

应在秋天打破其休眠
，

第二年春天便

进行移植于圃场
。

在这个期间
，

要对熟性
、

晚疫病和抗蚜虫性
、

皮色
、

肉色
、

淀粉价等

全面筛选
�

关于熟期
，

因冬天是短 日照
，

变

异的
�

幅度小
，

应在有两个月左右的长 日��议的

条件鉴定
�

第二年秋天在圃场里应再调查熟

期
，

并对地上部和地 下部的形态
、

黑胫病和

削皮褐变等块茎进行特别选拔
�

在室内要对

淀粉价
、

还原糖含旦实行非破坏性选拔测

定
，

再在翌春调查休眠性 �贮藏性�
，

以供

系统选拔试验
�

第二年的选拔
，

以实用性为口标
，

同时

对 收获后 的食用 品质
、

加工适应性进行选

择
�

对极有希望的一部分品系
，

冬天再进行

扩繁
，

以确保翌春的种薯
�

在第三年通常是

品种预备试验
，

对有希望的品系则进行品比

试验
，

并进行大业扩繁
�

秋天邀清使用者参

加评价
�

第四年以后
，

进行区域性试验
、

特

性检定
、

加工适应性等试验
，

反复请使用者

进行评价
，

并准备品种登记
�

这样的体系
，

如能认真地工作
，

到第五

个年头
，

巾清品种是完全有
一

可能的
�

��� 生物技术的应用

通过细胞融合
、

基因重组
、

扩大遗传变

异
，

生物工程学家和育种工作者密切协作
，

容易获得成功
�

作为育种者
，

应把生物工艺技术当成当

前的课题
，

使各种各样的新品种加快普及
，

不仅是适应消费者必需品的对策
，

也是克服

生产马铃薯最大障碍
，

提供无病种薯的良好

措施
�

生物工艺生产马铃薯的前景是无限

的
，

也是削减马铃薯生产成本的关键
�

因此

人们期待着生物工艺成果能早 日应用
�

��� 请使用者参与育种

为了开发马铃薯新用途的育种
，

必须请

使用者参加
，

由�
�

育种工作者的知识有限
，

加之掌握的情报也少
，

在育种选择过程中不

能独断的评价育种系统
，

所以工作中间对有

希望个体舍弃的危险性往往较多
�

因此
，

为

了正确地确定育种口标
，

应从选定杂交亲本

开始
，

到址终品种登记整个育种过程中都应

有使用者和育种工作者互相通力合作
、

以便

育出符合新用途要求的新品种
�


