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对克山县发展马铃薯生产及加工工业的思考
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1 现 状

克山县马铃薯品质优良，淀粉含量高。年
种植面积2万 hm2左右，单产52500kg／hm2，
总产70～100kt，为全国马铃薯最大生产县
之一，约占全国总产量的1％～1.5％。 其中
有50kt 作种薯和商品薯销售中外。

克山县现仅有乡镇企业年产1000t 小型
淀粉厂2家和320家加工作坊，每年只能加
工马铃薯5kt 左右，由于卖薯难，导致大批马
铃薯作饲料或低价出售，使农民蒙受损失，如
何将马铃薯的资源优势转化成经济优势，成
为克山县亟待解决的问题。 改变这种状态的
最好办法是对马铃薯深加工，使马铃薯资源
得到充分开发利用。

2 存在问题

2.1 综合利用层次低，产品单一，增值小
克山县虽有悠久的种植马铃薯的历史，

但一直把马铃薯当作缺乏营养的粮菜兼用的

低级食品对待，仅作为食用和加工粗淀粉及
粉条食用。 由于认识上的落后，带来了工业
上深度开发加工的滞后，加之资金紧缺等因
素，克山县虽有种植马铃薯显著的资源优势，
但没有转化成经济优势。
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2.2 没形成产业化，商品率低
过去在计划经济时期，由于与科研单位

的配合，使试验、 示范、 推广有条不紊，起
到了一定成效。 近年来，由于改革开放的不
断深入和人民生活水平的逐步提高，当地和
外地直接购买鲜马铃薯的人越来越少，在以
经济建设为中心的大潮冲击下，忽视了它的
基础地位，放松了马铃薯的生产加工产业化
力度，使这一宝贵资源始终没能发挥其经济
优势。

3 发展途径

3.1 重视马铃薯资源的生产和利用
首先要加强以黑龙江省农科院马铃薯研

究所为主的良繁体系建设，以克山第一、 第
二良种场为基地，继续加强马铃薯的科学研
究，大力引进和繁育高产、 抗病、 适应性强
的特别是高淀粉及适宜油炸马铃薯条、 片的
优良品种，提高单位面积产量。 要重视研究
适合食品加工原料使用的马铃薯，这对增加
马铃薯食品的品种和提高产品质量将是十分

重要的课题。
其次要注意国际市场，以发展优势形成

马铃薯生产、加工、销售联合体，实现贸、工、
农一体化。 在优先发展精制淀粉、 全粉等系
列产品加工和以淀粉为原料的传统食品基础

上，逐步发展壮大马铃薯食品加工业。
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3.2 积极发展中、 小型马铃薯加工企业
我国马铃薯加工工艺落后，因此，在提

倡多办农村传统粉坊的同时，一些经济效益
好的中、小型马铃薯加工厂，如淀粉加工厂，
全粉加工厂，粉条、 粉丝、 粉皮、 粉带加工
厂，变性淀粉厂，淀粉糖厂等，应努力发展
新的加工品种和多种利用的门路。
3.3 发展以马铃薯为原料的食品工业

马铃薯在工业发达国家已形成大规模的

加工工业，种类很多，主要有湿制品、 油炸
制品、干制品、膨化食品和强化食品五大类，
且还在不断发展。

马铃薯淀粉及其衍生物广泛用于食品、
医药、 造纸、 纺织、 建筑、 冶金、 石油化工、
粘合剂、 高档鱼类养殖等领域。 淀粉又是制
造抗生素、 有机溶剂 （如酒精、 丙酮等） 和
甘油、 葡萄糖酸的主要原料。 马铃薯淀粉与
其它淀粉比较，具有分子结构长，支链淀粉
含量高，淀粉颗粒大的特点，因此，成糊稳
定，粘度高，晶莹透明，弹性较好。 尤其是
将其做为原料进一步加工成α－淀粉 （即预
糊化淀粉） 应用就更为广泛和方便。

据调查，我国需要的马铃薯α-淀粉仅铸
造、 石油钻井、 鳗鱼养殖、 医药、 食品等部
门的需要就有10kt，仅台湾顶新集团生产康
师傅方便面每年就需6kt，而我国目前生产
马铃薯淀粉仅有3kt，就是把克山马铃薯全
部加工成α-淀粉，也满足不了市场需求。 目
前我国生产马铃薯淀粉很少，国家不得不从
国外大量进口，有的外商看好中国马铃薯淀
粉价格低于国外，便从中国购买，在国外将
其加工成α-淀粉。再返销中国，谋取高利，这
样就更加剧中国马铃薯淀粉供不应求的紧张

局面。 为缓解这种局面，亟待开发马铃薯淀
粉工业及其他制品是当务之急，势在必行。
3.4 利用马铃薯开发环状糊精

据报道，今后2～3年内，我国食品工业
和其他行业对环状糊精的需求量将大幅度增

长，环状糊精及其他变性淀粉将成为紧俏化
工产品，产不足需，仍需进口弥补缺口。 环
状糊精具有独特的能吸附各种物质的包接性

质，起到稳定、 缓解、 乳化、 提高溶解度和
分散度等作用。 在食品工业中，如用环状糊
精包接成含香味的薄荷油、 肉精油、 香兰素
的复合物，可保持其芳香味和辛辣稳定不易
挥发。 环状糊精与β-胡萝卜素、 核黄素、 叶
绿素及维生素包接，可使其稳定易溶，便于
人体消化吸收。 作为增稠剂，可作为固体果
汁和固体饮料的载体。环状糊精是用玉米、马
铃薯淀粉为原料生产的一种变性淀粉，能明
显提高加工食品档次，满足食品工业对淀粉
性质的粘度稳定性、 低温稳定性、 较好的粘
结性和高保水性等方面的更高要求，是很有
发展前途的食品增稠稳定剂。

4 开发对策和建议

4.1 引进先进技术装备，搞好深度开发
鉴于国内马铃薯系列食品加工相对落

后，目前尚没有先进的淀粉及其加工的技术
装备，可借鉴世界上最先进的生产工艺，引
进国外先进的技术设备与国内优质设备配

套，形成具有国际先进水平的马铃薯制品生
产线，使其产品加工在市场中立于不败之
地。
4.2 发挥资源优势，走可持续发展道路

马铃薯资源开发和利用，已引起克山县
有关部门领导的重视，为将马铃薯资源优势
转化成经济优势，建议克山县应以建设马铃
薯制品工程为主，逐步实现马铃薯深加工和
综合利用，可拟建一座年产10000t 马铃薯精
制淀粉车间和年产3000t 马铃薯全粉车间及
蛋白饲料和多种产品，以获得最大的经济效
益和社会效益，推动全县工业发展，以摆脱
克山县经济贫困的局面，真正把资源优势变
为经济优势。
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