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　　山西省是我国马铃薯主产区之一�年播种面积
33万 hm2�年需种薯5亿 kg。随着我省产业结构
的调整和马铃薯战略的实施�马铃薯播种面积逐年
扩大�种用马铃薯逐年增加。由于马铃薯块茎具有
水分高�呼吸作用强烈�营养不稳定的特点�对贮
藏条件要求非常严格�如何有效地贮藏马铃薯种
薯�保持其良好的种用价值�是马铃薯生产中的重
要环节之一。

马铃薯块茎水分含量在80％左右�比一般的
种子较难贮藏�在马铃薯贮藏过程中�块茎内不断
进行着各种生理生化作用�使得马铃薯重量减轻�
品质降低。马铃薯块茎属活体多汁器官�热生芽�
冷受冻�湿腐烂�干软缩�传统的贮藏方法种薯在
整个贮藏期内重量损失11％～20％以上�仅山西
每年贮藏损失种薯0∙5～1∙0亿 kg�相当于3000
hm2优质种薯基地绝收�因此必须要掌握好马铃薯
种薯与贮藏条件的关系和科学的管理方法。
1　收获与运输

为了减轻病毒积累�繁种田的马铃薯要提前
10～15d 收获�收获的块茎也要及时运回�不能
大量堆放在露天地里�更不能用发病的薯块遮盖�
要防止雨淋和薯堆发热腐烂�运输要轻装轻卸�不
要使薯皮大量擦伤或碰伤�否则病菌容易侵入�会
影响贮藏。
2　精细筛选

入窖前�种薯要严格筛选�剔除病、烂、虫
咬、机械损伤的薯块和残枝败叶�并放在阴凉地预
贮15～20d�使块茎表面水分蒸发�擦伤表皮愈合
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后下窖贮藏。
3　温湿度调控

马铃薯贮藏期与温湿度的关系十分密切�种用
马铃薯一般应在低温下贮藏。贮藏初期�块茎还处
在后熟期�呼吸作用强烈�分解出大量的二氧化碳
和水分�并释放出大量热量�容易造成永久砖窖内
高温高湿�应注意通风�以便散热降湿。贮藏初
期�由于块茎尚未完全进入休眠期�对温度要求不
严�一般10℃左右即可�贮藏中期正处于寒冬季
节�薯块进入全休眠状态�容易受冻�要注意保
暖�温度控制在1～3℃�尽量减少通风次数�贮
藏窖湿度最好在85％左右�且宜干不宜湿�如果
贮藏中期顶棚形成水滴或薯堆出现块茎有发汗现

象�是因为贮藏初期通风不好所致�要选择晴好天
气于正午适当通风。如果此时湿度过大�会引起大
量烂薯。一般情况下�在永久砖窖大量贮藏种薯�
很少会出现因湿度小�过于干燥而引起块茎软缩的
现象。贮藏末期�气温回升�窖内温度开始升高�
休眠期已过�块茎内各种生理活动加剧�为防止窖
内温度升高过快�避免块茎生出细长芽而影响种薯
质量�要注意在夜间通风。如果发现薯块生芽�要
及时出窖�在散射光下贮藏�抑制薯芽生长。
4　通　风

种薯贮藏窖内必须保持清洁的空气�如果通风
不好�窖内 CO2 浓度过高�会妨碍块茎的正常呼
吸。如果种薯长期保存在 CO2 浓度过高的窖内�
块茎发生窒息�会出现黑心现象�即二氧化碳中
毒。
5　光照处理

种薯下窖前�如果通过5～7d 光照处理�可
以减少真菌侵染块茎�防止疫病在贮藏期发生�能
提高种薯的抗病力和耐贮性。
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　　2000年春季乌盟农业局抽组技术力量重点调
查了凉城县、集宁市、中旗、后旗、四子五旗5个
旗县市的9个乡镇48个不同规模薯窖�涉及马铃
薯品种6个。结果发现马铃薯窖藏病害6种�各种
病害的发病率总计为15∙4％�个别薯窖发病率高
达40％～55％�发病率较高的病害有马铃薯晚疫
病、环腐病、软腐病及干腐病。该年乌盟贮藏鲜薯
约15亿 kg�窖藏病害发病率按15％计算�损失鲜
薯2∙25亿 kg�每 kg 按0∙6元计算�造成经济损
失1∙35亿元。由此可见�窖藏病害损失是相当严
重的。针对这一实际情况�调查过程中我们汇总分
析了许多马铃薯贮藏的成功经验和做法�为合理的
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窖藏管理和病害控制提供了理论根据。
1　马铃薯贮藏管理
1∙1　贮藏马铃薯的基本求

贮藏马铃薯的目的是为了有计划、均衡地供应
商品薯和提供种薯。贮藏期间尽量减少损耗�杜绝
各种病害的发生及造成的腐烂�防止伤热、受冻、
发芽�达到接近新鲜马铃薯的水平�保持商品薯的
质量和种薯的种性。
1∙2　贮藏马铃薯的适宜条件

（1） 温度：贮藏温度应稳定在1～4℃为宜�
在此范围内薯块呼吸微弱�皮孔关闭�各种菌类不
易发展�块茎不发芽�重量损失最小。5℃时个别
霉菌开始活动�8～11℃时薯块呼吸强烈�菌类迅
速繁衍�薯块易发生腐烂�如温度在0～1℃时�
薯块中的淀粉开始转化为糖分�食味变甜�种薯变

6　贮藏方法
近年来�永久砖窖的贮藏方法一般为袋装垛

藏�用3mm×3mm 编织袋�40～50kg/袋�高6
～7袋/垛�长度视窖的大小而定�这样便于通风�
也便于定期观察�且贮藏期不用倒窖�省时省工�
出窖方便。一般窖贮量最大不能超过其总容积的
2/3�以1/2为宜。
7　化学防腐

马铃薯贮藏期病害很多�许多细菌－真菌都能
引发贮藏期病害蔓延�由于马铃薯致病菌种类繁
多�往往同一类块茎上�发生多种病害�甚至同一
块茎上有几种病菌�因此�化学防腐相当重要。
8　贮藏窖处理

入窖前�要将窖内清理干净�用石灰水、瑞毒
霉、多菌灵等处理地面和墙壁�用虫螨净熏蒸杀虫�

也可用杀毒矾、高锰酸钾＋甲醛熏蒸杀菌消毒。
9　种薯处理

下窖时�每 t 种薯用喷雾法施用含有50g有效
成分的苯并咪唑类杀菌剂�能很好地防止贮藏期病
害流行。由于喷雾法处理种薯不如熏蒸法易于操
作�因此用四氯硝基苯熏蒸更方便�效果也很好。

四氯硝基苯是一种选择性防腐保鲜剂�对马铃
薯腐烂病有很强的抑制作用�还能延长马铃薯休眠
期�是一种比较理想的种薯抑芽剂�每 t 用量含有
效成分5g左右。为防止四氯硝基苯的残留对种薯
发芽的影响�应在播种前3～4周出窖。

如果在贮藏后期发现种薯提前萌发�可用二异
丙基萘或二甲基萘200～300g/t 熏蒸�由于药效较
短�多用于短期内抑制种薯发芽。
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