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近年来, 随着马铃薯产业的不断发展, 马铃薯

种植面积也越来越大。马铃薯种植的需求也随之增

加, 马铃薯单位面积用种量大, 远距离运输又增加

生产成本, 因此, 马铃薯贮藏很关键, 近年来根据

我区气候特点开展了马铃薯窖藏及窖的建设方面的

一些技术探索, 供同类地区参考。

1 贮藏窖的建设

选择地势较高、平坦、向阳、干燥、交通方便

的地方建窖。

1.1 规划设计

根据地形地 势和贮存能 力进行规划 设计建窖

数 量及位置。窖 的位置 为 东 西 走 向 , 东 西 长 80~

100 m, 南北宽 6 m, 窖中间留 1 m 走道 , 两边堆

放 3 排以 30 kg 为标准的网袋包装的马铃薯。根据

我们的经验选择地下式菜窖建设 , 温度比较稳定 ,

易控制, 越冬安全, 因为我区冬季气温最低在- 30℃

左右 , 持续时间一个多月 , 所以冬季保温是关键。

设计按地下式 , 砖墙体 , 2.4 墙 , 每 5 m 处砌 3.7

墙垛, 为屋架顶柱, 每 5 m 中间留一通风道, 从窖

底通到顶 , 窖底离墙体 1 m 距离建 30 cm×20 cm

的一条槽与通风道连通, 形成通风排气系统, 顶部

处理为人字形木屋架, 屋面板盖顶, 上加苇板, 炉

渣保温层 20 cm 厚沙浆抹面 , 两 毡三油封顶 。窖

顶离地面 1.2 m, 窖内深度 2 m。地 面外墙体 2 个

通风道中间安一个 30 cm×40 cm 的双层窗户 , 作

为调节气窗。

1.2 建设

采取挖掘机挖坑, 人工修平, 规格达标, 下地

基 50 cm 深 , 地 基 上 加 底 圈 梁 , 以 防 地 基 下 沉 ,

然后人工沙浆砌砖为 2.4 墙 , 一面勾缝而靠土墙的

一面要填实, 门一般留在北面, 规格为 2 m×2 m,

里外两道门 , 间距 1.5 m, 顶部为彩钢人字顶 , 便

于出入窖 , 每个窖建 2 道门 , 窖外 的道路与窖 平

行 , 低 于 路 面 50~80 cm, 窖 外 四 周 处 理 好 排 水 ,

防 止 水 流 入 窖 内 , 窖 顶 的 处 理 按 设 计 规 格 进 行 ,

窖 内 铺 干 净 的 细 沙 5~8 cm 厚 , 中 间 走 道 铺 1 m

水 泥 板 , 6~7 月 建 好 窖 , 将 窖 内 打 扫 干 净 通 气 、

备用。

2 马铃薯的贮藏

定 做 或 购 买 装 30 kg 的 网 袋 为 包 装 用 袋 。 用

生石灰四周撒施消毒 , 或 以 120 m3 用 500 g 高锰

酸 钾 兑 700 g 甲 醛 溶 液 熏 蒸 消 毒 。 窖外准备 一块

场地, 搭凉棚为马铃薯入窖前堆放晾晒。

9 月 下 旬 10 月 初 , 马 铃 薯 完 全 成 熟 后 采 挖 ,

作为种薯适当晚收, 严格精选, 分类包装, 袋装种

薯, 从大田地运回到窖外场地堆放 3~5 d 后分品种

入窖, 按井字架堆码, 作种用可码 8 层, 蔬菜用码

10 层 , 码 5 m 左 右 留 40~50 cm 的 通 道 在 窗 户 下

面 , 便于开闭窗户和通气 , 从一头入窖 , 中间留

1 m 走道, 便于手推车进出。

门口两边留 一定空间 , 便 于以后翻拣 用地 ,

窖的贮存量为容积 ×2/3 ×600 kg。

分 批 入 窖 , 整 齐 堆 放 , 种 薯 和 菜 用 薯 分 开 。

严格把好质量关, 病薯、坏薯一律不入窖。

入完窖后要将温度计挂在窖内 , 每个窖挂 8～

10 个 , 定 时 观 察 记 录 以 保 持 贮 藏 所 要 求 的 温 度 ,

通常用开启门窗的方法来调节温度。

入窖时温度 8～10℃, 湿度在 80%左右 , 冬季

窖温 2～4℃, 湿度 85%左右。为节约成本, 翻窖和

选种两项工作一般在 1 月底 2 月初同时进行。
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